Estado' Paraiba

PREFEITURA MUNICIPAL DE COXIXOLA
O Povoe Continua Fonte

Lei n°® 271, de 24 de abrii 2018.

Disp6e sobre Servico de Inspecdo Municipal
(SIM), e os procedimentos de elaboracao,
beneficiando e comercializacdo de produtos
comestiveis de origem animal e vegetal no
Municipio de Coxixola /PB e da outras
providéncias.

O PREFEITO CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE COXIXOLA, ESTADO DA
PARAIBA; fago saber que a CAmara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte
Lei: '

Art. 1° - Esta Lei cria o Servico de Inspecdo Municipal (SIM) e fixa as normas
sanitarias para a elaboracao e comercializacao de produtos comestiveis de origem
animal e vegetal no Municipio de Coxixola. :

Paragrafo Primeiro — O Servico de Inspecao Municipal - SIM sera especifico
para agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e ou
regime artesanal, e que atuara de acordo com as normas estabelecidas nesta lei.

Paragrafo Segundo - Entende-se por forma artesanal de producéo,
processamento e comercializagdo de produtos comestiveis de origem animal,
vegetal e de microrganismo ou fungo, para efeitos desta Lei, o processo utilizado
na obtengéio, no transporte e na venda de produtos comestiveis gue mantenham
caracteristicas tradicionais, culturais ou regionais, realizado em pequena escala.

Art. 2° - S&o consideradas passiveis de beneficiamento e elaboragéo as seguintes
matérias-primas, seus derivados e subprodutos:

I — Aves;

Il — Cereais;

Il - Frutas;

IV — Peixes;

V — Ovos;

V] - Cames;

VIl = Predutos apicolas; -
VIl - Leite;

IX — Produtos de Extrativismo Florestal.

Paragrafo Unico - Os produtos de que trata este artigo, poderdo ser
comercializados no Municipio de Coxixola, cumprindo os requisitos desta lei.
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Art. 3° - O Servigo de Inspecéo Municipal — SIM, para agroindustria de pequeno
porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, terd como
objetivos:

I — Agilizar e orientar os procedimentos para inspeg¢do sanitaria de
empreendimento de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em
regime artesanal;

[l — Resguardar a sadde da populagéo de doengas veiculadas em produtos ou
nao, de origem animal e vegetal;

HI — Inspecionar as agroindUstrias de pequeno porte, que produzam em pequena
escala e em regime artesanal, sob o aspecto industrial, higiénico e sanitario,
realizando a inspegdo, o recebimento, acondicionamento, processamento,
embalagem, rotulagem, resfriamento ou congelamento, estocagem e expedicdo
dos produtos e subprodutos destinados a alimentagdo humana.

IV.— Expedir relatorios de inspecdo efou vistoria de produtos oriundos das
agroindistrias de pequeno porte, gue produzam em pequena escala ou em regime
artesanal;

V — Aprovar o niimero de registro do estabelecimento, bem -como, o uso de rétulos
e carimbos- nos produtos e subprodutos com origem nas agroindistrias de
pequeno porte, gue produzam em pequena escala e em regime artesanal:

VI — Registrar estatisticamente dados de abate, condenac¢des, inutilizagao,
producgac e outros que se tornarem necessarios.

Art. 4° - O Servico de Inspecdo Municipal - SIM, para agroindistrias de pequeno
porte, que produzam em pequena escala e regime artesanal, fica subordinado a
Secretaria de Agropecuaria, Pesca e Meio Ambiente e sera composta por
profissionais com a capacitagido técnica e habilitacdo especifica, que seja do
quadro de profissionais da Prefeitura, podendo ser de outros setores, ou
funcionarios comissionados. : : R

Art. 5° - Compete a Secretaria Municipal de Agropecuaria, Pesca e Meio
Ambiente, a -execugdo de agdes pertinentes ao cumprimento das normas de
implantacdo, registro, funcionamento, orientacéo, inspecéo e fiscalizacao dos
estabelecimentos.

Art. 8° - A Secretaria Municipal de Agropecuaria, Pesca e Meio Ambiente podera
firmar convénio com a Secretaria do Estado do Desenvolvimento da Agricultura e
da Pesca, possibilitando a comercializagio dos produtos de que trata o artigo 2°
desta Lei; quando produzidos em Agroinddstrias de pequeno porte, que produzam
€M pequena escala e em regime artesanal, em todo o Estado da Paraiba.
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Art. 7° - O estabelecimento processador de alimentos de origem animal e vegetal
devera registrar-se no 6rgdo municipal competente, através de pedido formal e
instruido com os seguintes documentos:

I — Requerimento dirigido ao responsavel competente do 6rgao municipal,
solicitando o laudo prévio de instalagdo, o registro e inspecdo no Servico de
Inspe¢do Municipal; _

I — Alvara sanitario, expedido pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

Il — Plantas ou croquis do estabelecimento, aprovadas pelo Servigo de Inspecéo
Municipal e pelo Engenheiro/sanitarista da Prefeitura ou profissionais afins, com
“lay-out” dos equipamentos e memorial descritivo simples e sucinto da obra, com
destaque para a metragem espacial, fonte e forma de abastecimento de agua,
sistema de escoamento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e
protecdo empregada contra insetos e roedores.

IV — Prova de estar assistido por profissional habilitado ou prova de realizacéo e
conclusao de curso profissionalizante em sua drea especifica.

V — Relagdo discriminada dos equipamentos e fluxograma simplificado de
produgao; :

Vi — Férmula do produte processado: : :

VIl — Cépias dos documentos pessoais: Carteira de Identidade (RG), Cadastro de
Pessoa Fisica (CPF) ou Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), Contrato
Social e alteracoes; : :

Vil - Requerimento simples de registro do produto elaborado por empresa ou
produtor auténomo dirigido. ao  Secretario - da Agricultura-  contendo,
obrigatoriamente, dados pessoais do interessado e descricao basica do produto:
IX — Termo de compromisso indicando a adogdo de boas praticas de fabricacao;

X — Memorial descritivo simplificado dos procedimentos e padrdo de higiene a
serem adotados pelo-produtor: :

Xl — Apresentacdo do rétulo do produto ou descri¢éo dos dizeres de rotulagem
para cada produto, quando for o caso;

VIl — Boletim oficial de exame da agua de abastecimento, caso nao disponha de
agua ' tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padroes
microbiolégices e quimicos oficiais, quando se o caso; :

Xl -~ lIndicagdo do responsavel téchico pela produgdo, que devera ser
devidamente habilitado junto ao respectivo conselho regional;

XIV — Licenca sanitaria expedida pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

XV — Licenga de funcionamento expedida pela Prefeitura Municipal.

§ 1.° Os documentos descritos nos itens XlI, XIl e XIV deverio ser renovados
anualmente; sob pena de revogagéo do registro no SIM.
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§ 2.° Os demais documentos deverdo ser renovados sempre que houver alteracéo
nos dados fornecidos ao SIM.

§ 3.°E vedada a limitag&o de acesso ao registro sanitério, e & comercializacso das
bebidas e alimentos de consumo humano de origem animal efou vegetal, em
fungdo do carater estrutural, incluindo escalas das construgdes, instalagtes,
maquinas e equipamentos, desde que asseguradas a higiene, sanidade e
Inocuidade das bebidas e alimentos de consumo humano.

§ 4° O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de
atividade/produto, devendo, para isso, prever os equipamentos de acordo com a
necessidade para tal e, no caso de empregar a mesma linha de processamento,
devera ser concluida uma atividade antes do inicio da outra.

§ 5.° A embalagem das bebidas e alimentos de consumo humano de origem
animal e/ou vegetal devera obedecer as condigdes de higiene necessarias & boa
conservacao do produto, sem colocar em risco a saude do -consumidor,
obedecendo as normas estipuladas em legislagao pertinente. -

Art. 8° - O estabelecimento processador de alimentos mantera livro especifico,
onde serdo registradas as informagées, recomendagbes e visitas do Servigo de
Inspeg¢&o Municipal, objetivando o controle sanitario e a melhoria na qualidade da
produgao. :

Paragrafo Unico - O Servico de Inspecido Municipal podera estabelecer a seu
critério, as andlises rotineiras necessarias para cada produto processado, sem
onus para os produtores, bem como, coletar novas amostras e repetir as analises
que julgar convenientes. oo = - :

Art. 9° - O estabelecimento processador de alimentos mantera em arquivo proprio,
sistema de controle que permita confrontar, em qualidade e quantidade, o produto
processado com lote que lhe deu origem.

Art. 10° - Cada tipo de produto devera ter sua formula e descricao do processo de
industrializacdo, registrado em separado junto ao Servico de Inspegao Municipal —
SIM, e opcionalmente, no Ministério da Agricultura ou Sadde, respeitada a
legislaco vigente.

Art. 11° - E obrigatério o controle sanitario dos rebanhos que geram matéria-prima
para produgdo agroindustrial efou artesanal de alimentos e devera - seguir
orientagdo/supervisao do Médico Veterinario e dos orgéos oficiais de defesa
sanitaria animal, bem como controle sanitario e controle ambiental e do uso de
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agrotoxicos nos produtos que geram matéria-prima para producéo agroindustrial
efou artesanal de alimentos, bebidas, devera seguir orientacao/supervisdo do
Engenheiro Agrénomo e dos orgéos oficiais de defesa sanitaria vegetal, tendo
como objetivo:

I — O controle das condigées higiénicas, sanitarias e tecnologicas, de producéo,
manipulagéo, beneficiamento, armazenamento e transporte de produtos de origem
animal, vegetal e seus derivados;

I - O controle de qualidade e as condices técnico-sanitarias dos
estabelecimentos em que s&o produzidos, preparados, manipulados, beneficiados,
acondicionados, transportados, armazenados e engarrafados os produtos antes
do ponto de venda; . _

HI — A fiscalizagdo das condi¢bes de “higiene das pessocas que trabalham nos
estabelecimentos referidos no inciso anterior; :

IV — A fiscalizagdo e controle de todos os materiais utilizados -na- manipulago,
acondicionamento e embalagem de produtos de origem animal e vegetal,

V — A disciplina dos padrées higiénicos, sanitarios e tecnolégicos dos produtos de
origem animal e vegetal: :

VI — A fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados na
industrializagéo dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

VIl — A realizagédo dos exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histoldgicos, fisico-
quimicos, -enzimaticos e dos caracteres organolépticos de matéria-prima e
produtos, quando necessario, sendo o dnus atribuido a inddstria ou ao produtor.

Art. 12° — As pessoas envolvidas na manipulacéo e processamento de alimentos
deveréo portar carteira de -saide renovavel a cada 12 meses e usar uniformes
proprios para suas atividades de acordo com as Boas Praticas de Producao de
cada iten/setor. -

Art. 13° - Os produtos deverido ser transportados e armazenados em condictes
adequadas para a preservacdo de sua qualidade, seguindo as orientagdes de
Boas Praticas de Produgéao de cada iten/setor. :

§ 1.° A inspegdo sanitaria de bebidas e alimentos de origem animal e/ou vegetal
processados para o consumo humano refere-se ao processo sistematico de
acompanhamento, avaliagio, controle  sanitario e -fiscalizagdo, compreendido
desde a matéria prima até a elaboragao do produto final.

§ 2.9 Seré obrigatéria a indicacdo de um responsavel técnico qualificado, em todos
0s estabelecimentos/locais em que sejam manufaturadas ou industrializadas
bebidas efou alimentos de consumo humano de origem animal e/ou vegetal.
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§ 3.° Sera obrigatdria, no momento do abate, a presenca de um fiscal do Servigo
de inspecdo Municipal — S.[.M. em matadouros e/ou abatedouros, devidamente
legalizados.

§ 4.° Além da presenca, obrigatdria, no momento do abate, os fiscais do S.I.M.,
realizarao visitas eventuais para inspecio de rotina.

§ 5.° A inspecdo sanitaria se dara:

| — Nos locais de producio que recebem animais, matérias-primas, produtos, sub-
produtos e seus derivados, de origem animal e vegetal, para beneficiamento ou
industrializagdo com o objetivo de obtengdo de bebidas e alimentos para consumo
humano.

Il — Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas de origem animal e
vegetal, em carater complementar e com a parceria da defesa sanitaria animal e
vegetal, para identificar as causas de problemas sanitarios apurados na matéria-
prima e/ou nos produtos no estabelecimento industrial. :

Art. 14° - As instalages do estabelecimento processador de alimentos

obedecerdo a preceitos minimos de construgao, recomendadas pelo Servico de

Inspegao Municipal, orientado sempre sobre as normas de Boas Praticas e

legislago em vigor no pais, no entanto esta adaptada a realidade do municipio de

Coxixola-PB, observando aspectos como: -

I — Adequada aerag&o e luminosidade; :

Il — Adequada destinacéo de residuos e rejeitos seguindo a Legislagdo Municipal

sobre saneamento;

Il — Agua potavel encanada e com pressao suficiente para a demanda do

estabelecimento;

IV — Distancia minima de fontes de contaminagao e mau cheiro, rios, fontes de

agua e esgoto, observada a Legislacao Ambiental: - -

V - Edificagdo com piso de material impermeavel, resistente e antiderrapante, de

facil escoamento das aguas residuais, lavagem e desinfeccéo:;

VI — Edificagdo de paredes lisas, impermeabilizadas com material claro de facil

lavagem e desinfecgéo; - o

VIl - Edificagdo com forro de material impermeavel, resistente a umidade e a

vapores, construido de modo a evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem e

desinfeccao; :

VIl — Mesas e equipamentos com tampas de materiais - resistentes e

impermeaveis para manipulagdo de produtos comestiveis e que permita uma

perfeita lavagem e desinfeccéo; : - :
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IX — Edificacdo com telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a
impedir a entrada de insetos, passaros e dispositivos contra roedores:

X — Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes e depois da realiza¢ao dos
trabalhos industriais/artesanais:

Paragrafo Unico — As agroindlstrias de pequeno porte, que produzem em
pequena escala ou em regime artesanal, poderdo ter sua sede no meio rural e
urbana, a critério do SIM, desde que nio transgrida as normas urbanisticas,
Codigo de Postura Municipal e ndo causem problemas de poluicdo ao meio
ambiente ou visual. '

Art. 15° - A embalagem do produto deve ser produzida por empresa credenciada
junto ao Ministério da Salde e deve conter informagdes preconizadas no cbdigo
de defesa do consumidor, indicando no rotulo, quando for o caso, que é produto
artesanal e com inscrigdo no Servigo de Inspegao Municipal.

Paragrafo Unico — Quando comercializados a granel os produtos serdo expostos
ao consumo acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo informagses
previstas no caput deste artigo. : - :

Art.16° - Entende-se como Mini-Abatedouro de aves, o estabelecimento voltado a
industrializagéo artesanal, de construgéo simples, area fisica pequena e que abate
até o maximo 2.000 kg por més, e que apresente um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producdo, inspecdo e
higienizacdo. - - :

Art. 17° - O Mini-Abatedouro de aves devera contar com areas separadas, entre
area suja, limpa, midGdos, deposito, estocagem e banheiro.

Art. 18° - Entendem-se como unidades de producédo de doces, doces em pastas,
verduras - pré-preparadas, polpas - e conservas, massa e salgados, o
estabelecimento voltado & industrializacao artesanal de construcéo simples, area
fisica pequena e que até 30.000 kg por ano, e que apresente um fluxograma
operacional racionalizada, de modo facilitar os trabalhos de producao, inspegdo e
higienizagao. . S : : -

Art. 19° - A unidade de 3produgéo-de massas doces e salgadas devera contar com
dreas separadas entre depésitos de matéria-prima, sala de processamento,
expedigao e banheiro.
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Paragrafo Unico — Nas unidades que utilizarao forno e a lenha, o mesmo devera
ser instalado em dependéncia separada e ventilada.

Art. 20° - Entendem-se como AgroindUstrias de processamento artesanal de
peixes, o estabelecimento voltado a industrializagdo artesanal de construgéo
simples, érea fisica pequena e que produza até no maximo 30.000 kg por ano, e
que apresente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os
trabalhos de produgéo, inspegao e higienizacio.

Art. 21° - Entende-se como unidade de recepcio e acondicionamento de 0ovos, 0
estabelecimento de .construcdo simples, podendo ser de madeira e que
acondicione de até 5.000 duzias por més, e que apresente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabailhos de producao, inspecdo
e higienizagao. . S

Paragrafo Unico — Em caso de construgcdo em madeira, ndo se aplicam para as
unidades de recepc¢éo e acondicionamento dos ovos-o disposto no Inciso VIl do
artigo 14 desta Lei. : : :

Art. 22° - A unidade de recepgéo e acondicionamento de ovos devera contar com
areas separadas entre recepcao, sala de acondicionamento, armazenagem e
expedicio.

Art. 23° - Entende-se como unidade de recepcao e processamento de produtos
apicolas, ¢ estabelecimento de construgao simples, podendo ser de madeira e que
processe até 24.000 kg por ano, e que apresente um fluxograma operacional
racionalizade, de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecdo e
higienizacao.

Paragrafo Unico — Em caso de construcao de madeira, ndo se aplicam para as
unidades de recepgdo e processamento de produtos apicolas o disposto no inciso
VIl do artigo 14 desta Lei.

Art. 24° - A unidade de recepgao e processamento de produtos apicolas devera
contar com areas separadas entre a recepgio, processamento, armazenagem e
expedicao.

Art. 25° - Entende-se como unidade de produgdo de derivados de leite, o
estabelecimento voitado a industrializagao artesanal, de construgdo simples, area
fisica pequena e que produza até 25.000 litros de lejte por més e que apresente
um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de
produgéo, inspecéo e higienizacao.
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Art. 26° - A unidade de produgao de derivados do leite devera contar com areas
separadas entre recepcédo, sala de processamento, sala de cura, expedicao e
banheiro.

Paragrafo Unico — O leite, para a produgéo de queijo e seus derivados, devera
sofrer processo de pasteurizacgo lenta ou industrial.

Art. 27° - As instalagdes para estabelecimento processador artesanal de alimentos
de origem animal e vegetal serdo diferenciadas e obedecer&o o preceitos minimos
de construgéo, equipamentos e higiene, e sua especificacio ser estabelecida em
regulamento proprio.

Paragrafo unico - As Instalagdes e Equipamentos, sdo necessarios estrutura
fisica minima e -equipamentos compativeis com a pequena escala de producao
artesanal, tendo como Limite de Produgéo do Estabelecimento, agquela que gera
uma renda bruta anual de até R$ 120.000,00 (Cento e vinte mil reais).

Art. 28° - O controle sanitario dos rebanhos que geram a matéria prima para a
producdo artesanal de alimentos & obrigatério e devera seguir orientacdo dos
orgaos oficiais de defesa sanitaria animal.

Paragrafo dnico - O.controle de que trata o caput deste artigo compreende
também: a inspecdo “ante” e “pés’ abate dos animais e das demais matérias
primas.

Art. 29° - Entende-se como Produto Alimentar Artesanal, o Alimento processado
de forma artesanal, com objetivo de agregar valor e gerar renda a este segmento,
se o0s produtos artesanais possuem caracteristicas como: valores culturais,
regionais e populares, a mao de obra na produgéo artesanal é predominante
familiar, limitando a 50% (cinquenta por cento) do total de pessoas envolvidas na
produgéo, no processamento do produto. :

Paragrafo Gnico - Matérias Primas que podem ser beneficiadas as de origem
animal: carnes, leite, pescados, apicolas e outros devidamente aprovados pelos
érgéos sanitarios competentes. Os de origem vegetal como: frutas, hortalicas,
raizes, cascas e folhas, graos, cereais entre outros, devidamente comprovados
pelos Orgéos sanitarios competentes.

Art. 30° - O estabelecimento processador de produtos comestiveis, de origem
animal e vegetal, é responsavel legal e juridicamente pelos danos causados &
salide publica, caso se comprove omissao oy negligéncia no que se refere aos

Av. Manoel José das Neves N° 42 - Centro - cep. 58588-000, telefax 3306-1 057, 3306-1058
o ' www.coxixola.paraiba.gov.br’ C
CNPJ: 01.612.757/0001-07



Estado da Paraiba
PREFEITURA MUNICIPAL DE COXIXOLA

[0, PWU'CG'ntinu.a. Fonte

aspectos higienico-sanitarios, a adicao de produtos quimicos € biolégicos, ao uso
impréprio de praticas de beneficiamento, embalagem, conservagéo, transporte e
comercializacio.

Art. 31° - A caracterizagéo de qualquer tipo de fraude ou descumprimento desta
lei sujeitara o infrator as sancées previstas na legislagéo pertinente vigente.
Paragrafo Unico. O Servico de Inspe¢édo Municipal — S.I.M. podera solicitar o
auxilio policial, quando necessério, para o desenvolvimento de suas fungbes.

Art. 32° - A fiscalizagio sanitaria refere-se ao controle sanitario das bebidas e
produtos alimenticios de origem animal ¢ vegetal apds a etapa de elaboracso,
compreendido na armazenagem, na distribuicdo e na comercializacao até o
consumo final, incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares e se
dara em consonancia ao estabelecido nas Leis em vigor,

Art. 33° - Todas as acdes da inspegéo, a cargo do Servico de Inspecao Municipal
— S.IM., e da fiscalizacho sanitaria serdo executadas visando um processo
educativo, sem, no entanto, prejuizo da aplicagéo de-sangbes cabiveis. -

Art. 34°, A infrac&o ao disposto nesta lei sujeita o infrator as seguintes sangoes:

[ — A adverténcia formal, notificando o infrator da irregularidade quando este for
primario. . T

0 — Muita, devendo a mesma ser aplicada em dobro no caso de reincidéncia. No
caso de multiplas reincidéncias a multa sers aplicada - conforme o nlimero de
reincidéncias registradas pela fiscalizagao. :

Ill — apreensdo efou condenagéo de matérias-primas, produtos, subprodutos e
derivados de origem animal e vegetal, quando nao apresentarem condigbes
higi€nico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas ou
falsificadas. T : _

IV — Suspensio da atividade que cause. risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria.

V — Apreenséo dos aditivos e ingredientes nao autorizados e/ou adulterados.

Vi — Apreensao de rotulagem impressa em desacordo com as condigtes legais:;
VIl — Interdicao total ou parcial do estabelecimento quando a infragao consistir na
adulteracao ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspecéo
técnica realizada pelo 6rgdo competente, a inexisténcia de condicdes técnicas e
higiénico-sanitarias previstas na legislacdo vigente. : -

Vil - Apés a terceira reincidéncia sera expedido pelos técnicos do SIM, Relatério
de Certificagao de Irregularidade Permanente, que sera publicado pelo Municipio
na imprensa local e;-ensejara o cancelamento do registro do produto, que estiver
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em desacordo com as orientacdes da Secretaria Municipal de Agropecudria,
Pesca e Meio Ambiente.

§ 1.° Para fins desta lei considera-se reincidéncia o cometimento de infragédo a
legislacéo sanitaria, duas ou mais vezes dentro do periodo de um ano, contado da
data da fiscalizacdo

§ 2.° As multas previstas neste artigo e classificadas abaixo, atingirao o grau
maximo, no caso de artificio, ardil, simulag&o, desacato, embaraco ou resisténcia
a acdo fiscal, levando-se em conta, além das circunstincias agravantes, a
situagdo econdmico-financeira do infrator e meios a seu alcance para cumprir a lei:
a) Leves — aquelas em que o infrator for beneficiado por circunstancia atenuante;

b} Graves — aquelas em que for verificada uma circunstancia agravante;
c) Gravissimas — aquelas em que for verificada a existéncia de duas ou mais
circunstancias agravantes.

§ 3.° A suspensao de que trata o inciso IV cessara quando sanado o risco ou
ameacga de natureza higi@nico-sanitaria ou no caso de franquia de atividade &
acéo fiscalizadora.

§ 4.° A interdicdo de que trata o inciso VI podera ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que motivaram a sancgao. S

§ 5° Se a ‘interdigdo n&o for levantada nos termos do--paragrafo anterior,
decorridos 12 (doze) meses, o registro sera automaticamente cancelado.

§ 6.° Da decisdo de cancelamento de registro de produto, cabera recurso. em que
sera assegurado o direito 4 ampla defesa e contraditorio, no prazo de 15 (quinze)
dias.

§ 7.° As penalidades -previstas nos -incisos - deste artigo poderdo ser aplicadas
isolada ou cumulativamente, dependendo da gravidade da infrag3o.

Art. 35° - A pena de multa serd cobrada em moeda corrente, obedecidos aos
seguintes critérios: .

| — De Um Decimo (1/10) a Um (1) Salario Minimo em vigor no Pais, nas infracGes
leves; : o

Il — De Um (1) a Vinte (20) Salarios Minimos em vigor no Pais, nas infragbes
graves; : S :
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It — De Vinte (20) a Cem (100) Salarios Minimos em vigor no Pais, nas infragées
gravissimas.

Art. 36° - A inspecao e a fiscalizacao sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia,
evitando-se superposicées, paralelismo e duplicidades.

Art. 37° - As despesas decorrentes desta Lej correrag por conta de dotacédo
orgamentarias vinculadas a Secretaria Municipal de Agricultura, constantes no
orgamento do Municipio, e se necessaria suplementada através de decreto.

Art, 38° - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagao, ficando revogadas
as disposi¢des em contrario.

Gabinete do Prefeito Municipal de Coxixola — PB, em 24 de Abril de 2018.
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